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Veuillez effectuer vos commandes et annulations de repas au plus tard 48H a
I'avance et avant 12h00, et pour le week-end, le jeudi avant 12h00.

Attention la valisette du vendredi 1er novembre sera livrée le

jeudi 31 octobre et lavalisette du lundi 11 novembre sera livrée
le samedi 9 novembre .

MENUS DU MOIS DE NOVEMBRE 2024
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Vendredi 01 Novembre | Samedi 02 Novembre | Dimanche 03 Novembre
Pizza Potage Gratiné de maroilles au cumin
Blanquette de poisson Gratin de pates Coq au vin
Sauce homardine Au jambon Pommes duchesses
Pommes vapeur et fenouil Et a la mimolette Haricots verts
Fromage Fromage Fromage
Yaourt fermier Fruit Patisserie

Lundi 04 Novembre

Mardi 05 Novembre

Mercredi 06 Novembre

Jeudi 07 Novembre

Vendredi 08 Novembre

Samedi 09 Novembre

Dimanche 10 Novembre

Salade d'endives aux noix
Jambon grillé

Carottes rapées
Filet de poulet

Potage
Joue de beeuf mijotée

Salade fromagere
Potée de lentilles

Potage
Tagliatelles au saumon

Macédoine
Endives Flamandes

Quiche au Maroilles
Langue de beeuf

Sauce porto Ala créme de curry aux champignons Chipolatas Brunoise de légumes Pommes vapeur Sauce piquante
Purée de pois cassé Semoule/quinoa Purée de céleri et chou rouge Pommes vapeur Fromage Fromage Légume et riz
Fromage Fromage Fromage Fromage Fruit Creme café Fromage
Fruit Fromage blanc Patisserie Pomme au four Patisserie
Lundi 11 Novembre Mardi 12 Novembre | Mercredi 13 Novembre Jeudi 14 Novembre Vendredi 15 Novembre | Samedi 16 Novembre | Dimanche 17 Novembre
Feuilleté Crudités Terrine Potage Croque Monsieur Céleri rémoulade Cassolette de moules
Paupiette de poulet sce Boursin Cordon bleu Vol au vent Crépinette sauce moutarde | Aile de Raie aux capres Chili corne carne Au poireau
Pommes croquettes Sauce tomate Poulet/champignons Purée Pommes vapeur Riz Cassoulet
Poélée champétre Pates Riz Poélée de chou vert Epinard Fromage Fromage
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage Fruit Patisserie
Liegeois chocolat Litchi Patisserie Compote Yaourt aux fruits
Lundi 18 Novembre Mardi 19 Novembre Mercredi 20 Novembre Jeudi 21 Novembre Vendredi 22 Novembre | Samedi 23 Novembre | Dimanche 24 Novembre
Crudités Potage (Eufs mimosa Sardines a l'huile Charcuterie Potage Creme d'endives

Fondue d'endives

Sauté de porc

Paleron de beeuf

Parmentier d'agneau

Filet de poisson pané

Pommes de terre

Gigot d'agneau

Ala saucisse fumée Sauce colombo a la flamande Al'aligot Gratin de brocolis Farcie au camembert | Poélée d'haricots blancs
Pommes vapeur Riz basmati/légumes Pommes cubes/chou rouge Fromage Pommes vapeur Enrobés de lard Pommes croquettes
Fromage Fromage Fromage Panna cotta Fromage Fromage Fromage
Fruit Poire au vin Patisserie Aux fruits rouges Flan caramel Fruit Patisserie
Lundi 25 Novembre Mardi 26 Novembre Mercredi 27 Novembre Jeudi 28 Novembre Vendredi 29 Novembre | Samedi 30 Novembre
Poireaux vinaigrette Potage Saucisson Betteraves rouges Feuilleté saucisse Rillettes
Chou farci Réti de porc Beeuf bourguignon Poule au riz Paélla Potée béarnaise
Riz Petit jus au thym Pommes aux herbes Légumes Fromage Fromage
Fromage Purée de céleri Carottes vichy Fromage Fruit Café liegeois
Yaourt Fromage Fromage Ile flottante
Compote au spéculoos Patisserie

Concernant l'origine de la viande bovine, porc, agneau et volaille vous pouvez demander sa tracabilité au personnel de service.




