MENUS DU MOIS DE NOVEMBRE 2024

Veuilez effectuer vos commandes et annulations de repas au plus

tard 48H a I'avance et avant 12h00, et pour le week-end, le jeudi

avant 12h00.

DIMANCHE 03 NOVEMBRE

Gratiné de maroilles au cumin
Pommes duchesses
Haricots verts
Fromage
Péatisserie

MERCREDI 06 NOVEMBRE

VENDREDI 08 NOVEMBRE

DIMANCHE 10 NOVEMBRE

Potage
Joue de beeuf
Mijotée aux champignons
Purée de céleri et chou rouge
Fromage
Patisserie

Potage
Tagliatelles au saumon
Brunoise de légumes
Fromage
Fruit

Quiche au Maroilles
Langue de boeuf
Sauce piquante

Légumes et riz
Fromage
Patisserie

MERCREDI 13 NOVEMBRE

VENDREDI 15 NOVEMBRE

DIMANCHE 17 NOVEMBRE

Terrine
Vol au vent

Riz
Fromage
Patisserie

Croque Monsieur
Aile de Raie aux capres
Pommes vapeur
Epinards
Fromage
Yaourt aux fruits

Cassolette de moules
Au poireau
Cassoulet

Fromage
Péatisserie

MERCREDI 20 NOVEMBRE

VENDREDI 22 NOVEMBRE

DIMANCHE 24 NOVEMBRE

CEufs mimosa
Paleron de boeuf
A la flamande
Frites/chou rouge
Fromage
Patisserie

Charcuterie
Filet de poisson pané
Gratin de brocolis
Pommes vapeur
Fromage
Flan caramel

Creme d'endives
Gigot d'agneau
Poélée d'haricots blancs
Pommes croquettes
Fromage
Péatisserie

MERCREDI 27 NOVEMBRE

VENDREDI 29 NOVEMBRE

Saucisson
Boeuf bourguignon
Frites
Carottes vichy
Fromage
Patisserie

Feuilleté saucisse
Paélla
Fromage
Fruit

Concernant l'origine de la viande bovine,
porc, agneau et volaille vous pouvez
demander sa tragabilité au personnel de
service.




