MENUS DU MOIS D' AOUT 2024

Veuillez effectuer vos commandes et annulations de repas au plus
tard 48H a I'avance et avant 12H00, et pour les week-end, le jeudi

avant 12H00.

JEUDI 1IER AOUT | VENDREDI 02 AOUT | SAMEDI 03 AOUT | DIMANCHE 04 AOUT
Concombres Terrine Potage Quiche poivron/chorizo
Volaille Saumon Bellevue Foie de veau Potje Vleesch
Sauce créme champignons Macédoine Gratin de chou-fleur Pommes rissolées

. . . R L, Pates/concassé tomates/basilic | Salade de perles de la mer Pommes de terre Salade
ATTENTION ! La_l valisette de Jeud.l 15 aoEJt sera livrée Fromage Liegeois vanille Fromage Fromage
avec la valisette de mercredi 14 ao(t. Fruit Fromage Fruit Patisserie
LUNDI 05 AOUT MARDI 06 AOUT | MERCREDI 07 AOUT JEUDI 08 AOUT VENDREDI 09 AOUT | SAMEDI 10 AOUT | DIMANCHE 11 AOUT
Radis beurre Tomate au thon Tartine Flamande Salade fraicheur Charcuterie Pizza au fromage Avocat aux crevettes
Rognons de boeuf Chipolatas Poulet a la tomate Chili Con cane Paélla Assiette anglaise Coqg au vin
A la graine de moutarde Ratatouille Haricots verts Riz Fromage Salade de Petits pois a la Francaise
Purée/Salsifis Quinoa Pommes campagnardes Fromage Creme dessert Pommes de terre Gratin dauphinois
Fromage Fromage Fromage Gateau de semoule Fromage Fromage
Yaourt Melon Patisserie Fruit Patisserie
LUNDI 12 AOUT MARDI 13 AOUT | MERCREDI 14 AOUT JEUDI 15 AOUT VENDREDI 16 AOUT | SAMEDI 17 AOUT | DIMANCHE 18 AOUT
Sardine a I'huile Melon CEuf mimosa FERIEVERCEREIEEIIRITE]  Salade de tomates cerises Crudités Tarte tomate/oignons
Curry de dinde Salade César Lard en gélée NE Lo ICET=RololgoMl  Sauce balsamique | Tagliatelles gorgonzola Couscous
et chou blanc Fromage Pommes risolées Pommes sautées Pommes de terre farcies Jambon sec Légumes
Riz/Boulgour aux poivrons Pain perdu Salade Flan courgette/tomate cerise Saumon /épinard Fromage Fromage
Fromage Fromage Fromage Fromage Fruit Patisserie
fruit Salade de péches a la menthe Patisserie Yaourt
LUNDI 19 AOUT MARDI 20 AOUT | MERCREDI 21 AOUT JEUDI 22 AOUT VENDREDI 23 AOUT | SAMEDI 24 AOUT | DIMANCHE 25 AOUT
Champignons a la grecque Carottes rapées Rillettes thon/fromage frais Salade de tomates Wrap au thon Taboulé Melon porto
Courgettes farcies Osso bucco Réti de boeuf Lasagnes Poisson meuniére sce citron Cote de porc Mexicaine Lapin aux pruneaux
Riz pilaf Sauce milanaise Petit jus au thym Epinards/chévre/bacon Pommes vapeur Pb&élée de légumes Carottes vichy
Fromage Pates Pommes cubes /salade Fromage Epinards a la créme Purée Pommes croquettes
Fruit Fromage Fromage Fruit Fromage Fromage Fromage
Yaourt Patisserie Creme dessert Fruit Patisserie
LUNDI 26 AOUT MARDI 27 AOUT | MERCREDI 28 AOUT JEUDI 29 AOUT VENDREDI 30 AOUT | SAMEDI 31 AOUT
Salade charcutiere Betteraves rouges Velouté de courgettes | Champignons farcies a la féta Charcuterie Potage
Crépinette Hachis parmentier Aux dés de fromage de Bergues | Aiguillette de poulet au citron | Dos de lieu a la viennoise Andouillette
Poélée courgette Salade Paleron de beeuf a la biere Haricots verts Julienne de légumes Pommes sautées
Gnocchis Fromage Purée/Oignons rouges rotis Pommes vapeur Tagliatelles Salade
Fromage Fruit Fromage Fromage Fromage Fromage
Fromage blanc Patisserie Fruit Riz au lait Salade de fruits

Concernant I'origine de la viande bovine, agneau, porc et volaille vous pouvez demander sa tragabilité au personnel de service.




