
Mercredi 03 juillet Vendredi 05 juillet Dimanche 07 juillet
Flammeckuche Tartine Flamande Quiche au thon/basilic

Bœuf Strogonoff Aile de raie Cuisse de carnard confite

 Gratin dauphinois Beurre aux câpres Pommes de terre sarladaises

Haricots verts Ébly fenouil braisé Poélée champignons

Fromage Fromage Fromage

Pâtisserie Yaourt Pâtisserie

Mercredi 10 juillet Vendredi 12 juillet Dimanche 14 juillet
Œufs Mimosa Croque monsieur

Poulet rôti Marmite de la mer 

Frites Pommes vapeur Fermé

Salade Brunoise de légumes

Fromage Fromage

Pâtisserie Yaourt 

Mercredi 17 juillet Vendredi 19 juillet Dimanche 21 juillet
Pâté de tête Wrap au thon Melon jambon cru

Tajine d'agneau aux pruneaux Calamars à la romaine Carbonade flamande

Semoule aux raisins Riz aux petits légumes Carottes confites

Fromage Fromage Frites

Pâtisserie Mousse au chocolat Fromage
Pâtisserie

Mercredi 24 juillet Vendredi 26 juillet Dimanche 28 juillet

Charcuterie Pizza Quiche au bacon/fromage

Assiette Anglaise Poisson pané Pintade au pêche

Crudités variées Sauce tomate Pommes duchesses 

Frites Duo de légumes/riz Poêlée estivale 

Fromage Fromage Fromage
Pâtisserie Fruit Pâtisserie

Mercredi 31 juillet

Tomates/Mozzarella

Tête de veau 

Sauce gribiche

Garniture de légumes

Fromage
Pâtisserie

Concernant l'origine de la viande bovine, porc, agneau et volaille  vous pouvez demander sa traçabilité au personnel de service.

Veuillez effectuer vos commandes et annulations de repas au plus 

tard 48H à l'avance,  avant 12h00, et pour le week-end, le jeudi avant 

12h00.
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